
MENÙ DOLCI



€ 7,00 

€ 8,50 

€ 8,00 

€ 8,00

€ 6,00

€ 5,00

€ 6,00

€ 6,00

TIRAMISÙ

PISTACCHIO 

INSALATA ESTIVA

LA VENEZIANA

(1-3-7)

(1-3-6-7-8-11)

(1-3-6-7-8-11)

(1-3-6-7-8-11)

DOLCI
Per concludere in dolcezza…

<<<  Tiramisù

La Veneziana   >>>

Tiramisù cremoso con savoiardi, caffè 
espresso, crema al mascarpone e cacao

Insalata di pesche e albicocche, spuma 
di yogurt e crumble di grano saraceno 

Tortina di pistacchi con namelaka 
alle fragole e la sua coulis 

Lievitato della tradizione prodotto nel 
nostro laboratorio Pan di Bolle, servito 
con gelato alla crema

Balsamico, speziato, caldo, amaricante 

Agrumato, freschissimo, balsamico, vibrante

Dolce, profumato, intenso, avvolgente 

Dolce, profumato, intenso, avvolgente 

Vermouth Rosso “Etrusco Nero”
Tenuta Fertuna, Toscana

Liquore al Bergamotto
Manfredi, Calabria

Moscato del Molise DOC “Apianae”
Di Majo Norante 

Moscato del Molise DOC “Apianae”
Di Majo Norante



€ 4,00 

€ 4,00 

€ 4,50 

€3,50

€ 5,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 5,50

GRANITA

BIGNÈ

CHEESECAKE

SORBETTO

(1-6-7-8-11)

(1-3-6-7-11)

(1-5-6-8-11)

MINI DOLCI
Mini dolcezze per il tuo palato…

Granita   >>>

Granita di arance rosse, spuma 
alla panna e crumble di mandorle 

Cheesecake fredda scomposta 
con frutta di stagione 

Bignè farcito con namelaka 
al pistacchio  e amarene

Sorbetto artigianale di frutta fresca

Agrumato, freschissimo, balsamico, vibrante

Dolce, profumato, intenso, avvolgente

Un tocco secco e ghiacciato per un perfetto 
finale digestivo

Balsamico, speziato, caldo, amaricante 

Liquore al Bergamotto
Manfredi, Calabria

Moscato del Molise DOC “Apianae”
Di Majo Norante 

Sorbetto corretto con Vodka “Moskovskaya” 

Vermouth Rosso “Etrusco Nero”
Tenuta Fertuna, Toscana




